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PRESENTAZIONE

Il 4 aprile 2005 ¢ iniziata la produzione di
Parmigiano-Reggiano con solo latte di “Bianca
Modenese”, presidio Slow Food.

Il 4 aprile 2007 il Consorzio Valorizzazione
Prodotti dei Bovini di Razza Bianca Valpadana-
Modenese presenta al pubblico, alla stampa
e ai consumatori questo prodotto, frutto
della collaborazione tra gli allevatori custodi,
I'Amministrazione Provinciale di Modena e Slow
Food.
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PROGRAMMA

Lavorazione del latte di Bianca Modenese
per la produzione di Parmigiano-Reggiano
presso il Caseificio Sociale di Rosola di Zocca

Visita agli allevamenti di “Bianca Modenese”

con partenza dal Caseificio Sociale Rosola

Taglio della forma di Parmigiano-Reggiano di
24 mesi presso I'Agriturismo “Tizzano”
via Lamizze 1197 - Monteombraro di Zocca

Degustazione di prodotti a base di “Bianca
Modenese”

Gli Allevatori Custodi del Consorzio Valorizzazione
Prodotti Dei Bovini di Razza Bianca Valpadana -Modenese
e i “Maestri Casari” incontrano:

Tiberio Rabboni - Assessore
Agricoltura Regione Emilia-Romagna

Emilio Sabattini - Presidente

Provincia di Modena

Alberto Mantovani - Presidente
Camera di Commercio di Modena
Graziano Poggioli - Assessore
Agricoltura e Alimentazione Provincia di Modena
Roberta Rivi - Assessore

Agricoltura Provincia di Reggio Emilia

Carlo Leonelli - Sindaco di Zocca

Eros Valenti - Vice Presidente

Consorzio Parmigiano Reggiano

Aldemiro Bertolini - Presidente

Consorzio Parmigiano Reggiano Sezione di Modena
Graziano Salsi - Presidente

Consorzio Parmigiano Reggiano Sezione di Reggio Emilia
Francesco Grossi - Presidente

Consorzio Valorizzazione Prodotti dei Bovini di Razza Bianca Valpadana-Modenese
Luciano Catellani - Presidente
Consorzio Valorizzazione Prodotti dellAntica Razza Reggiana
Piero Sardo - Presidente

Fondazione Slow Food per la Biodiversita'
Linda Nano - Responsabile

Presidi Slow Food per la Biodiversita’
Adolfo Alberto Fabbri - Governatore
Slow Food Emilia-Romagna

Antonio Cherchi - Fiduciario

Condotta Slow Food Modena

Massimo Bottura - Chef

“Osteria Francescana”

Giuseppe Fontana - Presidente
Associazione Provinciale Allevatori Modena

Gaetano De Vinco - Presidente
Confcooperative Modena

Roberto Vezzelli - Presidente
Legacoop Modena

Claudio Rangoni Machiavelli - Presidente
Associazione Agricoltori Modena

Andrea Lori - Presidente

Coldiretti Modena

Maurizio Filippini - Presidente
Confederazione Italiana Agricoltori Modena
Giordano Toni - Presidente

Copagri Modena

Piero Bergonzini - Direttore
Parco Villa Sorra



